
新鲜烘制

面包面包面包
每 5 分钟烤制一次！
搭配自制蜂蜜肉桂黄油 

TEXAS ROADHOUSE

手切
牛排

鲜制
现做

配菜
新鲜烘制

面包

肋排骨肉
分离

Texas Roadhouse® 由 Kent Taylor 于 1993 年创立，其理念是做

地道正宗的手工食品。这里提供手工切割的牛排，去骨肋排，鲜制

配菜，还有每五分钟出炉一盘的新鲜烘制面包。拒绝一切即食成

品，只售鲜制现做美食。

肯特的开店灵感源自于“孤星之州”乡村公路边上的传统客栈餐

厅。当地人经常去这些家庭餐馆聚餐，那里充斥着的食物香气、不

同美食口味、音乐、还有笑闹声都快盖过整个德州了。这里的美

食，老少皆宜，价格实惠，不容错过。辛苦工作了一天，这时候在

轻松的氛围里享用一顿美食，犒劳一下自己，真是再好不过了。

差不多 25 年过去了，在开办了近 600 多家分店之后，Texas 

Roadhouse 仍旧不忘初心，一如既然地坚守质量为上的理念。

现在全世界都可以享用到真正的 Texas Roadhouse® 美食。

我们所有的牛肉均来自于美国、澳大利亚和加拿大，采用冷藏技术运输。所有的鸡肉均来自于科威特、土耳其和阿联酋。 
海鲜从挪威、印度、越南、阿联酋、菲律宾、泰国和苏格兰进口。



传奇

干杯！尽情享受一杯传奇
原味玛格丽特酒或任一招
牌风味吧!

*碳酸饮料、美式冰茶可免费续杯。

玛格丽特酒玛格丽特酒

特色饮品特色饮品
玛格丽特酒
招牌原味青柠玛格丽特 ............................. 30
树莓玛格丽特 ........................................... 30
芒果草莓玛格丽特 .................................... 30
草莓玛格丽特 ........................................... 30
西瓜柠檬 .................................................. 30

特色饮品
牛仔草莓冻饮 ..........................................  27 

芒果薄荷柠檬水 ......................................  27 
蓝色风暴柠檬水 ......................................  27 
黑莓迈泰酒 ..............................................  27 
薄荷柠檬水 ..............................................  27

莫吉托
原创莫吉托 ............................................... 26
草莓莫吉托 ............................................... 26
黑莓莫吉托 ............................................... 26 

热饮与冷饮
果汁 ......................................................... 23
法压咖啡 .................................................. 14
热茶 ......................................................... 14
*美式冰茶 ................................................ 19
气泡水 
小杯 ......................................................... 14
大杯 ......................................................... 24
不含气泡的水 
小杯 ......................................................... 15
大杯 ......................................................... 21
*碳酸饮料 ................................................ 23

饮料

玛格丽特酒玛格丽特酒

所有价格均含增值税。



酥炸酸黄瓜片
满满一篮子炸得香酥松脆的酸黄瓜片。搭配田园沙拉酱 .... 29 

烤爱达荷马铃薯皮 
土豆皮上铺满了切达干酪、熏牛肉
和酸奶油 ............................................................................ 54

烟熏布法罗鸡翅 
微熏制鸡翅，拌上鸡翅酱食用（可选择微辣或辣酱）。搭配
西芹梗和蓝纹奶酪汁 .......................................................... 53

去骨布法罗鸡翅
手裹面包糠炸白肉鸡（可选择微辣或辣酱）。搭配西芹梗和
蓝纹奶酪汁 ......................................................................... 53

烟熏布法罗鸡翅烟熏布法罗鸡翅

餐前小食
香料烤虾 
虾串经过完美的调味，再淋上我们的大蒜柠檬胡椒黄油酱汁

一串 ...........................................................................................42

两串 ...........................................................................................59

酥脆洋葱片

满满一大盘炸得香酥松脆的洋葱片。搭配辛辣的田园沙拉酱 .....25

烤枪虾  
多汁鲜美的虾，拌上辛辣的蛋黄酱，再搭配火辣的田园沙拉酱  .........63 

TRH-KWT-09/19TRH-KWT-09/19

烤枪虾烤枪虾

德州红辣椒德州红辣椒

牛肉块牛肉块

餐前小吃与汤类

牛肉块**
3 块牛肉饼抹美式奶酪，并搭配抹 Texas Roadhouse 酱汁的传奇新鲜烘

焙面包。  .............................................................................................. 55

炸鸡块 
三份炸鸡柳抹美式奶酪，并搭配抹 Texas Roadhouse 特制酱汁的传奇

新鲜烘焙面包。 .................................................................................... 55

响尾蛇致命之吻
将墨西哥辣椒丁和杰克奶酪裹在面粉中加以烘烤。搭配田园沙拉酱 ..... 45

辣味芝士薯条  
一大份精心调味过的牛排薯条， 

上面放辣椒和切达干酪搭配田园沙拉酱 ................................................ 64 

德州芝士薯条 
一大份精心调味过的牛排薯条， 

上面放了切达干酪丝和熏牛肉搭配田园沙拉酱 ...................................... 42

德州红辣椒 
现制新鲜菜品，搭配切达奶酪和红洋葱

一杯装 ................................................................................................... 26

一碗装 ................................................................................................... 31

鸡肉玉米饼浓汤
 丰盛的自制鸡汤，汤鲜浓郁，里面放了洋葱、辣椒和鸡肉，汤面上还铺

了一层切达干酪和脆脆的玉米片

一杯装 ................................................................................................... 25

一碗装 ................................................................................................... 29

开胃菜拼盘开胃菜拼盘

开胃菜拼盘 
搭配精选拼盘 ................................................................................................................................................................................................75 
从下列菜品中任选三样：
• 布法罗鸡翅（带骨或去骨）
• 酥炸酸黄瓜片 
• 响尾蛇致命之吻 
• 烤马铃薯皮 
• 酥脆洋葱片
以下任选两样：
Texas Roadhouse 调味料、烧烤酱或酸奶油

 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 
或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。



沙拉

牛排招牌沙拉**
爽口绿色蔬菜，上面搭配迷你菲力牛排、蓝色芝士屑、 
番茄丁、牛肉培根、红洋葱和面包丁。 ................................ 99

凯撒沙拉
有脆嫩爽口的萝蔓莴苣、帕玛森乳酪、油炸面包丁还有辛辣
鲜美的凯撒酱，供您选择
烤鸡 ................................................................................. 64
香料烤虾 .......................................................................... 79
香烤牛排 .......................................................................... 99

烤鸡沙拉 
凉拌蔬菜、腌鸡肉条、杰克芝士碎、鸡蛋碎、西红柿丁、熏
牛肉、红洋葱和油炸面包丁 ............................................. 61

香烤牛排沙拉 
凉拌腌制烤牛肋条、杰克奶酪碎、鸡蛋碎、番茄丁、牛肉培
根、红洋葱和面包丁，搭配自选调味料 ........................... 99

雪梨沙拉
核桃、蓝莓、草莓片、梨条和羊乳酪制成的水果什锦沙拉，配

合蜂蜜莱姆油醋沙拉酱 .......................................................... 59

 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 
或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。

酸奶油沙拉酱•辣味酸奶油沙拉酱•蜂蜜芥末•油和醋•意大利•蓝纹奶酪•凯撒鸡尾酒
TEXAS ROADHOUSE 酱汁

牛排招牌沙拉牛排招牌沙拉

虾肉凯撒沙拉虾肉凯撒沙拉

手切

牛排
每日手切牛排
切肉机
机切牛排。
调制&熏制
让味道更持久。
上火烤制
更趋完美。

烤鸡沙拉烤鸡沙拉



带骨肋眼牛排**  
将 20 盎司（565 克）多汁、美味的带骨肋眼牛置于牛
骨之上，以增加特殊味道 ....................................... 264

沃思堡肋眼牛排** 
由于整个牛排布满大理石状纹理， 从而非常多汁美味
10 盎司（285 克） ................................................. 129
12 盎司（340 克） ................................................. 149 
16 盎司（455 克） ................................................. 184

德州丁骨牛排**  
菲力牛排和纽约客牛排组成的牛排重量惊人， 
达 18 盎司。（510 克）牛排 ................................. 239

带骨肋眼牛排带骨肋眼牛排

德州丁骨牛排德州丁骨牛排

手切牛排
搭配两样鲜制现做配菜*

沃思堡肋眼牛排沃思堡肋眼牛排

达拉斯菲力牛排达拉斯菲力牛排 迷你菲力迷你菲力

西冷牛排西冷牛排

西冷牛排**
口感舒爽，回味无穷，价廉物美，因而大受欢迎
6 盎司（170 克） �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������85
8 盎司（225 克） �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������103
11 盎司（310 克）厚切牛排  �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������125
16 盎司（455g）西部牛仔排  ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������159

达拉斯菲力牛排** 
我们推出的鲜嫩牛排，精瘦美味，入口即化
6 盎司（170 克） �������������������������������������������������������������������������143
8 盎司（225 克） �������������������������������������������������������������������������174 
12 盎司（340 克） �����������������������������������������������������������������������239

迷你菲力**
三块鲜嫩菲力牛排（9 盎司—共 255 克），搭配上我们的特色蘑菇
酱，另外还有调味米饭和两份配菜 ....................................................155

所有价格均含增值税。

*一些配菜可能包括现成熟食
 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 

或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。 
所有含蛋白质食物在烹饪前都要称重

 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 
或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。

所有含蛋白质食物在烹饪前都要称重



 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 
或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。

所有含蛋白质食物在烹饪前都要称重

熏制牛排搭配熏制牛排搭配附加一份附加一份

以下任选两样：•炒蘑菇、洋葱和各种肉汁或奶酪 ..................................15附加一份肋骨牛排搭配 ...........................................................................62
附加一份鸡翅搭配 ..................................................................................22
附加一份虾搭配 .....................................................................................42
附加一份沙拉搭配 ..................................................................................18

纽约客牛排**
这块牛排烹制时间更长，也更酥嫩爽口、令人回味无穷

8 盎司（225 克） ........................................................................................................................................................................................124
13 盎司（370 克） ......................................................................................................................................................................................159

纽约客牛排纽约客牛排

肋眼牛排组合套餐肋眼牛排组合套餐

肋眼牛排组合套餐** 
搭配牛肋骨 .................................................................... 174
搭配香料烤虾 ................................................................ 153

菲力&虾**
两份酥嫩菲力牛排（6 盎司- 170 克） 
和一串烤虾 .................................................................... 156

西冷牛排组合套餐** 
搭配牛肋排  ................................................................... 146
搭配 BBQ 烤鸡肉  ......................................................... 129 

德州组合套餐
搭配两样鲜制现做配菜*

所有价格均含增值税。

*一些配菜可能包括现成熟食
 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 

或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。 
所有含蛋白质食物在烹饪前都要称重

西冷牛排搭配烤鸡肉西冷牛排搭配烤鸡肉



• 慢炖 
• 搭配我们的招牌烧烤酱
• 尽情享用吧!

肋排 
去-骨- -  

牛肋骨 
我们的家常 炖 肋排是用独特的调味料和招牌烧烤酱慢炖而成
半份 ........................................................................................................................................................................................................... 115 
一份 ........................................................................................................................................................................................................... 169

*一些配菜可能包括现成熟食

牛肋骨牛肋骨

肋排
搭配两样鲜制现做配菜*

所有价格均含增值税。



美式家常炸鸡美式家常炸鸡

美式家常炸鸡
鲜嫩的全白肉鸡胸肉，手工裹上面糊，炸至金黄， 

淋上鲜制奶油肉汁 .........................................................79

烧烤鸡肉
腌制的鸡胸肉涂上了我们的招牌烧烤酱， 

烤至恰到好处 ................................................................79

香酥鸡柳
所有的白鸡肉条，手工裹上我们的招牌面糊，炸至酥脆的

金黄色，香脆可口。搭配您选择的蘸酱一起食用 ..........69

烧烤鸡肉烧烤鸡肉

美式家常料理
搭配两样鲜制现做配菜*

砖头烤鸡 
调味烤鸡搭配半个焦糖柠檬 ..........................................................89

香烤鸡肉配蘑菇

经过烘烤的腌制鸡胸肉淋上现做的蘑菇酱、 

杰克奶酪和帕玛森奶酪碎 ..............................................................79

盖浇闷鸡肉

经过烘烤的腌制鸡胸肉搭配炒洋葱、 

炒蘑菇还有二选一的现做肉汁或杰克奶酪 .....................................79

香烤鸡肉配蘑菇香烤鸡肉配蘑菇

所有价格均含增值税。*一些配菜可能包括现成熟食



牛排馆烤肉串**
用洋葱、蘑菇、番茄、红辣椒和青椒腌制烘烤后的烤肉串，底下是一层米饭，

您还可以任选一样配菜

2 串牛肉烤串  ..............................................................................................115 
2 串鸡肉烤串  ................................................................................................89 
2 串鸡肉牛肉组合串  .....................................................................................99
3 串素食牛肉烤串  ........................................................................................59

嫩角尖牛排杂烩** 
鲜嫩的牛排搭配炒蘑菇和洋葱，淋上标志性的棕色肉汁， 
再配合调味米饭或土豆泥，此外，您还可以另一样配菜...........
.............................................................................................99 

美式家常蔬菜拼盘
您一共可以选择四样鲜制配菜 
（仅供选择一份沙拉） .........................................................59

牛排馆烤肉串牛排馆烤肉串

羊肉晚餐 
一道传奇风味羊排，用包括了迷迭香和鼠尾草等香料独家调味而成。  配上调味米饭和鲜制薄荷酱，您还可以选择两样配菜。 ...............109  

嫩角尖牛排杂烩嫩角尖牛排杂烩

特色晚餐
香烤三文鱼香烤三文鱼

香料烤虾香料烤虾 南方黄金炸鱼排（4 片）南方黄金炸鱼排（4 片）

香烤三文鱼 
一份烤三文鱼排，鲜嫩多汁，淋上了我们特制的柠檬胡椒黄油汁
5 盎司（142 克） ....................................................................... 89
8 盎司（225 克） ..................................................................... 105

香料烤虾 
底下是一层调味米饭，上面放着两串精心调味过的烤虾， 
淋上了大蒜柠檬胡椒黄油汁 ....................................................... 99 

南方黄金炸鱼排
将鱼排裹上掺有南方的玉米面糊，炸至金黄， 
搭配克里奥尔芥末酱
3 片 ............................................................................................ 64
4 片 ............................................................................................ 69

海鲜
搭配两样鲜制现做配菜*

所有价格均含增值税。

羊肉晚餐羊肉晚餐

 **可按订单烹制。食用生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类、 
或鸡蛋可能会增加患食源性疾病的风险，特别是在您患有某种病症的情况下。

所有含蛋白质食物在烹饪前都要称重
*一些配菜可能包括现成熟食



配菜
现做做

里面塞满了切达奶酪和熏牛肉 ....................11

马铃薯福袋

烤土豆•土豆泥•牛排薯条•调味米饭•招牌沙拉
凯撒沙拉•蔬菜•黄油玉米•凉拌卷心菜•一份辣味浓汤

手工挑选食材并保持日用新鲜

炸鸡块 
三份炸鸡柳抹美式奶酪，并搭配抹 Texas Roadhouse 特制酱汁
的传奇新鲜烘焙面包 ...................................................................69

布法罗鸡翅
鲜嫩的鸡胸肉裹上面包糠，炸至金黄，然后浇上我们的鸡翅酱 
（您可选择微辣和或辣酱），配以蓝纹芝士酱和西芹 .................69

烧烤鸡肉
腌制烤鸡，淋上我们的招牌烧烤酱。再配上生菜、 
西红柿和洋葱  .............................................................................62

杰克芝士蘑菇鸡
烤鸡胸肉上面还点缀着炒蘑菇和融化了的杰克奶酪。 
再配上生菜、西红柿和洋葱 ........................................................69

牛肉块* 
3 块牛肉饼抹美式奶酪，并搭配抹 Texas Roadhouse 特制酱汁的传
奇新鲜烘焙面包。  ..........................................................................69

烟熏汉堡*
8 盎司（225 克）安格斯牛肉、炒蘑菇、洋葱、烧烤酱、美国奶酪
和杰克奶酪。 
配上生菜、西红柿和洋葱 ..............................................................79 

芝士汉堡*
8 盎司（225 克）安格斯牛肉配以熏牛肉条和美国奶酪。再配上生
菜、西红柿和洋葱 .........................................................................69

美式芝士汉堡*

我们的经典 8 盎司（225 克）汉堡，上面浇上美式奶酪。再配上生
菜、西红柿和洋葱 .........................................................................67

墨西哥辣椒汉堡*

8 盎司（225 克）安格斯牛肉搭配炸过的墨西哥辣椒和辣蛋黄酱，
再配上生菜、西红柿和洋葱 ..........................................................79

烟熏汉堡烟熏汉堡

搭配烤面包、调味牛排和腌黄瓜

汉堡和三明治

牛肉块牛肉块

所有价格均含增值税。

*所有的汉堡都是在 75°C 的最低内部温度下烹制的。
进食生的或未煮熟的肉类、家禽、海鲜、贝类或鸡蛋可能会增加食源性疾病的风险， 

特别是当您身体状况不佳的时候。 



几分熟？
你的牛排要

一分熟 
内部血红且带有一定温度

三分熟
内部桃红且带有相当热度

五分熟
内部粉红

七分熟
内部略带粉红

全熟
中火全熟烤制


