
Свежеиспеченный

ХЛЕБХЛЕБ
Мы выпекаем свежий хлеб 
каждые 5 минут! 
Подается с домашним 
медовым маслом с корицей 

ИСТОРИЯ TEXAS ROADHOUSE

Стейки ручной  
нарезки 

Гарниры  
ПО-ДОМАШНЕМУ

Свежеиспе- 

ченный  

хлеб

Нежнейшие 
ребрышки

Texas Roadhouse® был основан Кентом Тейлором в 1993 году 
на принципах аутентичной еды, приготовленной прямо в 
ресторане. Стейки нарезались вручную, мясо отделялось от 
кости, гарниры готовились по-домашнему, а свежий хлеб 
выпекался каждые пять минут. Никаких хитростей – только 
настоящая еда, которую мы готовим сами каждый день.
Кент был вдохновлен традиционными придорожными 
кафе вдоль сельских дорог штата Одинокой Звезды. В 
этих семейных ресторанах любили собираться местные 
жители, а запахи, вкусы, музыка и смех были такими же 
непревзойденными, как и сам штат Техас. Люди всех 
возрастов могли зайти туда и насладиться чудесной едой 
за отличную цену. Не было лучшей награды после тяжелого 
рабочего дня, чем вкусная еда, поданная в непринужденной 
обстановке.
Спустя почти 25 лет Texas Roadhouse с сетью из 600 
ресторанов по-прежнему придерживается этих стандартов 
качества.
К непревзойденному опыту Texas Roadhouse® теперь могут 
прикоснуться люди по всему миру.

МЫ ЗАКУПАЕМ ГОВЯДИНУ В ЗАМОРОЖЕННОМ ВИДЕ В США, АВСТРАЛИИ И КАНАДЕ, А КУРИНОЕ МЯСО – В КУВЕЙТЕ, ТУРЦИИ И ОАЭ. 
НАШИ МОРЕПРОДУКТЫ ПОСТАВЛЯЮТСЯ ЗАМОРОЖЕННЫМИ ИЗ НОРВЕГИИ, ИНДИИ, ВЬЕТНАМА, ОАЭ, ФИЛИППИН, ТАИЛАНДА И ШОТЛАНДИИ.



Легендарная

Поднимем бокалы! Насладитесь 
легендарной классической маргаритой 
или попробуйте один из наших 
фирменных вкусов!

*ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ПОРЦИИ 
ГАЗИРОВАННЫХ НАПИТКОВ И ЧАЯ СО 

ЛЬДОМ ПРЕДОСТАВЛЯЮТСЯ БЕСПЛАТНО.

МАРГАРИТАМАРГАРИТА

ФИРМЕННЫЕ НАПИТКИФИРМЕННЫЕ НАПИТКИМАРГАРИТА
Классический Лайм .......................................30
Малина .............................................................30
Манго Клубника   ...........................................30
Клубника ..........................................................30
Арбуз Лайм  .....................................................30

ФИРМЕННЫЕ НАПИТКИ
Холодный клубничный напиток для 
ковбоев ........................................................... 27 
Лимонад с манго и мятой  ..........................  27 
Лимонад «Голубой ураган» ......................... 27 
Ежевичный Май Тай  .................................... 27 
Мятный лимонад .......................................... 27

МОХИТО
Оригинальный Мохито ................................26
Клубничный Мохито .....................................26
Ежевичный Мохито .......................................26 

ГОРЯЧИЕ И ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ
Соки ...................................................................23
Кофе во френч-прессе ..................................14
Горячий чай ....................................................14
*Американский чай со льдом .....................19
Вода с газом 
Маленькая .......................................................14
Большая ...........................................................24
Вода без газа Маленькая .............................15
Большая ...........................................................21
*Газированные напитки ...............................23

НАПИТКИ

МАРГАРИТАМАРГАРИТА

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.



ОГУРЕЧНЫЕ ЧИПСЫ
Полная корзинка чипсов из соленых огурцов в кляре, 
слегка обжаренных. Подаются с соусом ранч ....................... 29 

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ШКУРКИ «АЙДАХО» 
Картофельные шкурки с сыром чеддер, говяжьим беконом
и сметаной ..................................................................................... 54

КОПЧЕНЫЕ ЖАРЕНЫЕ КУРИНЫЕ  
КРЫЛЫШКИ В СОУСЕ 
Подкопченные куриные крылышки в специальном 
соусе (на ваш выбор, мягкий или острый). Подаются с 
сельдереем и заправкой блю-чиз ............................................ 53

КРЫЛЫШКИ БАФФАЛО БЕЗ КОСТОЧЕК
Белое куриное мясо в панировке с мягким или острым со-
усом на выбор. Подается с палочками сельдерея и заправ-
кой блю-чиз ................................................................................... 53

КОПЧЕНЫЕ КРЫЛЫШКИ БАФФАЛОКОПЧЕНЫЕ КРЫЛЫШКИ БАФФАЛО

ДЛЯ РАЗМИНКИ
КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ 
Креветки-гриль, идеально приготовленные и сбрызнутые 
чесночным маслом с соком лимона и перцем
Одна шпажка ........................................................................................ 42
Две шпажки ........................................................................................... 59

ЖАРЕНЫЙ ЛУК В КЛЯРЕ
Полная корзинка слегка обжаренного лука в кляре. Подается с 
острым соусом ранч ............................................................................ 25

КРЕВЕТКИ В ОСТРОМ СОУСЕ  
Сочные креветки в остром майонезе, подаются с острым соусом 
ранч ........................................................................................................ 63

КРЕВЕТКИ В ОСТРОМ СОУСЕКРЕВЕТКИ В ОСТРОМ СОУСЕ

ТЕХАССКИЙ КРАСНЫЙ ЧИЛИТЕХАССКИЙ КРАСНЫЙ ЧИЛИ

БУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙБУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙ

ЗАКУСКИ И СУПЫ

БУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙ**
3 бургера с говядиной и американским сыром, подаются на нашем 
свежеиспеченном хлебе со специальным соусом Roadhouse  .............. 55

БУРГЕРЫ С ЦЫПЛЕНКОМ 
3 бургера с куриным филе и американским сыром, подаются на нашем 
свежеиспеченном хлебе со специальным соусом Roadhouse ............... 55

БАЙТСЫ «УКУС ГРЕМУЧЕЙ ЗМЕИ»
Нарезанный кубиками халапеньо и кусочки сыра «Джек» в кляре, 
слегка обжаренные. Подаются с соусом ранч ............................................ 45

КАРТОФЕЛЬ ФРИ С ЧИЛИ И СЫРОМ  
Щедрая порция картофеля фри со специями, перцем чили 
и сыром чеддер. Подается с соусом ранч .................................................... 64 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ПО-ТЕХАССКИ С СЫРОМ 
Щедрая порция картофеля фри со специями, тертым сыром чеддер и 
говяжьим беконом. 
Подается с соусом ранч ................................................................................... 42

ТЕХАССКИЙ КРАСНЫЙ ЧИЛИ 
Приготовленный по-домашнему суп, посыпанный сыром чеддер и 
красным луком
Маленькая порция ........................................................................................... 26
Большая порция ............................................................................................... 31

КУРИНЫЙ СУП С ТОРТИЛЬЕЙ
 Сытный куриный суп с луком, перцем, кусочками мяса и кинзой и 

посыпанный  сыром чеддер и хрустящими полосками тортильи
Маленькая порция ........................................................................................... 25
Большая порция ............................................................................................... 29

ОСТРОЕ КОМБООСТРОЕ КОМБО

ОСТРОЕ КОМБО 
Соберите свое комбо  ..............................................................................................................................................................................................................75
ВЫБЕРИТЕ ТРИ из следующих вариантов:
• Крылышки Баффало (с косточками или без)
• Чипсы из соленых огурцов 
• Байтсы «Укус гремучей змеи» 
• Картофельные шкурки 
• Жареный лук в кляре
и два на выбор:
Соус Texas Roadhouse, соус барбекю или сметана

 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ.



САЛАТЫ

 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ.

Ранч • Острый ранч • Медово-горчичный • Масло и уксус • Итальянский • Блю-чиз • Цезарь
СОУСЫ TEXAS ROADHOUSE

САЛАТ "СТЕЙК-ХАУС"САЛАТ "СТЕЙК-ХАУС"

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИСАЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ-ГРИЛЬСАЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ-ГРИЛЬ

СТЕЙКИ 

Нарезаются вручную
прямо в ресторане
нашими мясниками.
Приправляются и 
запечатываются,
чтобы сохранить вкус.
Готовятся на открытом огне
до совершенства.

РУЧНОЙ 
НАРЕЗКИСАЛАТ "СТЕЙК-ХАУС"**

Хрустящая холодная зелень, медальоны из филе, крошки 
голубого сыра , нарезанные кубиками томаты, говяжий 
бекон, красный лук, крутоны и соус на ваш выбор ................. 99

САЛАТ "ЦЕЗАРЬ"
Хрустящие листья романо, пармезан, крутоны и наш 
пикантный соус «Цезарь», и на ваш выбор:
Цыпленок на гриле ................................................................... 64
Креветки на гриле .................................................................... 79
Стейк на гриле  .......................................................................... 99

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ-ГРИЛЬ 
Хрустящая холодная зелень, кусочки маринованного 
куриного мяса, тертый сыр «Джек», рубленое яйцо, 
нарезанные кубиками томаты, говяжий бекон, красный 
лук и крутоны, соус на ваш выбор ........................................ 61

САЛАТ СО СТЕЙКОМ НА ГРИЛЕ 
Хрустящие овощи, полоски маринованного стейка, 
тертый сыр Джек, рубленое яйцо, нарезанный кубиками 
помидор, бекон из говядины, красный лук и гренки с 
соусом на ваш выбор ............................................................... 99

ГРУШЕВЫЙ САЛАТ
Наш фирменный салат с сыром фета, грецкими орехами, 
черникой, ломтиками клубники и дольками груш в медово-
лаймовой заправке ........................................................................ 59  



РИБАЙ С КОСТОЧКОЙ**  
Сочный, ароматный стейк рибай весом 20 
унций (565 г) . Подается на кости для большей 
насыщенности вкуса .....................................................264

РИБАЙ А ЛЯ ФОРТ-УЭРТ**  
Очень сочный и ароматный стейк благодаря 
большому количеству прожилок
10 унций (285 г) ...............................................................129
12 унций (340 г) ...............................................................149 
16 унций (455 г) ...............................................................184

ПОРТЕРХАУС ТИБОН**  
Филе и Нью-Йорк стрип стейк из нежной говядины 
весом 18 унций (510 г) ...................................................239

РИБАЙ С КОСТОЧКОЙРИБАЙ С КОСТОЧКОЙ

ПОРТЕРХАУС ТИБОНПОРТЕРХАУС ТИБОН

СТЕЙКИ РУЧНОЙ НАРЕЗКИ
включая два ГАРНИРА ПО-ДОМАШНЕМУ*

РИБАЙ А ЛЯ ФОРТ-УЭРТ РИБАЙ А ЛЯ ФОРТ-УЭРТ 

ФИЛЕ «ДАЛЛАС»ФИЛЕ «ДАЛЛАС» МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ФИЛЕ

СИРЛОЙНСИРЛОЙН

СИРЛОЙН**
Самый популярный стейк благодаря его сытности, аромату и отличной цене
6 унций (170 г) ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������85
8 унций (225 г) ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������103
11 унций (310 г) сытная порция ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������125
16 унций (455 г) ковбойская порция  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������159

ФИЛЕ «ДАЛЛАС»** 
Самый нежный стейк, который тает во рту
6 унций (170 г) ����������������������������������������������������������������������������������������������� ���143
8 унций (225 г) �������������������������������������������������������������������������������������������������� 174 

12 унций (340 г) ������������������������������������������������������������������������������������������������ 239

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ФИЛЕ**
Три нежных филе (9 унций - всего 255 г) подаются с нашим 
фирменным грибным соусом, пряным рисом и с двумя гарнирами ..155

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.

*НЕКОТОРЫЕ ГАРНИРЫ МОГУТ ВКЛЮЧАТЬ ГОТОВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ
 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ. 

ВСЕ МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ ВЗВЕШИВАЮТСЯ ДО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ.

ВСЕ МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ ВЗВЕШИВАЮТСЯ ДО ПРИГОТОВЛЕНИЯ



 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ.

ВСЕ МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ ВЗВЕШИВАЮТСЯ ДО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

СДЕЛАЙТЕ СТЕЙК ЕЩЕ НЕЖНЕЕСДЕЛАЙТЕ СТЕЙК ЕЩЕ НЕЖНЕЕВ ДОПОЛНЕНИЕВ ДОПОЛНЕНИЕ

На выбор: • Соте из грибов, лука, соус или сыр  ......................................... 15Добавить ребрышки ......................................................................................... 62
Добавить крылышки ......................................................................................... 22
Добавить креветки ............................................................................................ 42
Добавить салат ................................................................................................... 18

НЬЮ-ЙОРК СТРИП**
Вырезка дольше выдерживается, благодаря чему стейк становится более нежным и ароматным
8 унций (225 г) ..........................................................................................................................................................................................................................124
13 унций (370 г) ........................................................................................................................................................................................................................159

Нью-Йорк стрипНью-Йорк стрип

КОМБО: СТЕЙК И РИБАЙКОМБО: СТЕЙК И РИБАЙ

КОМБО: СТЕЙК И РИБАЙ** 
с говяжьими ребрышками ...................................................174
с креветками на гриле ..........................................................153

ФИЛЕ И КРЕВЕТКИ**
Два нежных филе (общий вес 6 унций – 170 г) 
и креветки-гриль на шпажке...............................................156

КОМБО: СТЕЙК СИРЛОЙН 
с говяжьими ребрышками ...................................................146
с цыпленком барбекю ...........................................................129 

КОМБО «ТЕХАС»
ВКЛЮЧАЯ ДВА ГАРНИРА ПО-ДОМАШНЕМУ*

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.

*НЕКОТОРЫЕ ГАРНИРЫ МОГУТ ВКЛЮЧАТЬ ГОТОВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ
 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ. 

ВСЕ МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ ВЗВЕШИВАЮТСЯ ДО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

СИРЛОЙН С ЦЫПЛЕНКОМ БАРБЕКЮСИРЛОЙН С ЦЫПЛЕНКОМ БАРБЕКЮ



• Готовятся О-О-ОЧЕНЬ долго
•  ОБЖАРИВАЮТСЯ НА ГРИЛЕ с нашим фирменным 

соусом БАРБЕКЮ
• НАСЛАЖДАЙТЕСЬ!

РЕБРЫШКИ
Нежнейшие ребрышки 

ПЕРВОКЛАССНЫЕ РЕБРЫШКИ 
Наши первоклассные ребрышки, от которых мясо отделяется само, готовятся на медленном огне с уникальным сочетанием приправ и 
фирменным соусом барбекю
Половина порции .................................................................................................................................................................................................................. 115 
Полная порция ....................................................................................................................................................................................................................... 169

*НЕКОТОРЫЕ ГАРНИРЫ МОГУТ ВКЛЮЧАТЬ ГОТОВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ

ПЕРВОКЛАССНЫЕ РЕБРЫШКИПЕРВОКЛАССНЫЕ РЕБРЫШКИ

РЕБРЫШКИ
ВКЛЮЧАЯ ДВА ГАРНИРА ПО-ДОМАШНЕМУ*

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.



ЖАРЕНЫЙ ЦЫПЛЕНОК ПО-ДЕРЕВЕНСКИЖАРЕНЫЙ ЦЫПЛЕНОК ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

ЖАРЕНЫЙ ЦЫПЛЕНОК ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
Нежная куриная грудка в кляре, обжаренная до 
золотистой корочки, под сливочным соусом ................. 79

ЦЫПЛЕНОК БАРБЕКЮ НА ГРИЛЕ
Маринованная куриная грудка в фирменном соусе 
барбекю, идеально приготовленная на гриле ............... 79

ХРУСТЯЩИЕ КУРИНЫЕ ПАЛОЧКИ
Палочки из белого мяса в нашем фирменном кляре, 
обжаренные до хрустящей золотисто-коричневой 
корочки. Подаются с соусом на выбор ............................. 69

ЦЫПЛЕНОК БАРБЕКЮ НА ГРИЛЕЦЫПЛЕНОК БАРБЕКЮ НА ГРИЛЕ

ОБЕДЫ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
ВКЛЮЧАЯ ДВА ГАРНИРА ПО-ДОМАШНЕМУ*

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА 
Половинки цыпленка-гриль со специями, подаются с лимоном в 
карамели ....................................................................................................89

ЦЫПЛЕНОК-ГРИЛЬ С ГРИБАМИ
Маринованная, приготовленная на гриле куриная грудка под 
грибным соусом, сыром «Джек» и тертым пармезаном .................79

КУРИНАЯ ГРУДКА С ПОДЛИВКОЙ
Маринованная, приготовленная на гриле куриная грудка с соте 
из лука и грибов, подается с соусом или сыром «Джек» на выбор 
......................................................................................................................79

ЦЫПЛЕНОК НА ГРИЛЕ С ГРИБАМИЦЫПЛЕНОК НА ГРИЛЕ С ГРИБАМИ

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.*НЕКОТОРЫЕ ГАРНИРЫ МОГУТ ВКЛЮЧАТЬ ГОТОВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ



КЕБАБ ROADHOUSE**
Кебаб на выбор, маринованный с луком, грибами, томатами, красным 
и зеленым перцем, подается на подушке из риса со специями с одним 
гарниром на выбор
2 шпажки мясного кебаба  ..................................................................................... 115 
2 шпажки кебаба из цыпленка  .............................................................................. 89 
Комбо: 2 шпажки кебаба, цыпленок и говядина  ............................................... 99
3 шпажки кебаба для вегетарианцев  ................................................................... 59

МЯСНОЕ АЗУ** 
Нежные кусочки мяса с соте из грибов и лука в фирменном 
коричневом соусе, подаются с рисом со специями или 
картофельным пюре и одним дополнительным гарниром 
на ваш выбор  .................................................................................99 

ОВОЩНАЯ ТАРЕЛКА ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
Выберите четыре гарнира по-домашнему 
(пожалуйста, только один салат) ................................................59

КЕБАБ ROADHOUSEКЕБАБ ROADHOUSE

УЖИН ИЗ БАРАНИНЫ 
Легендарные отбивные, приправленные нашей фирменной смесью специй, в которую входят розмарин и шалфей.  Подаются на 
подушке из риса со специями, с нежным домашним мятным соусом и двумя гарнирами на выбор. .............................................................. 109  

АЗУАЗУ

ФИРМЕННЫЕ ОБЕДЫ
ЛОСОСЬ НА ГРИЛЕЛОСОСЬ НА ГРИЛЕ

КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕКРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ ЖАРЕНАЯ РЫБА ПО-ЮЖНОМУ (4 ШТ.)ЖАРЕНАЯ РЫБА ПО-ЮЖНОМУ (4 ШТ.)

ЛОСОСЬ НА ГРИЛЕ 
Филе из стейка лосося, приготовленное на гриле, сочное и 
нежное, с нашим фирменным маслом с соком лимона и перцем, 
подается с соусом тартар
5 унций (142 г) ........................................................................................89
8 унций (225 г) ......................................................................................105

КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ 
Две шпажки креветок-гриль, сбрызнутые чесночным маслом 
с лимонным соком и перцем, подаются на подушке из риса со 
специями ................................................................................................99 

ЖАРЕНАЯ РЫБА В ЮЖНОМ СТИЛЕ
Слегка панированная в кукурузной муке, обжаренная во 
фритюре, подается с креольским горчичным соусом
3 кусочка .................................................................................................64
4 кусочка .................................................................................................69

ДАРЫ МОРЯ
ВКЛЮЧАЯ ДВА ГАРНИРА ПО-ДОМАШНЕМУ*

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.

УЖИН ИЗ БАРАНИНЫУЖИН ИЗ БАРАНИНЫ

 **МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ НА ЗАКАЗ. УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ 
ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ.

ВСЕ МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ ВЗВЕШИВАЮТСЯ ДО ПРИГОТОВЛЕНИЯ
*НЕКОТОРЫЕ ГАРНИРЫ МОГУТ ВКЛЮЧАТЬ ГОТОВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ



ГАРНИРЫ
Приготовленныепо-домашнему

с сыром чеддер и говяжьим беконом.....................11
ПЕЧЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С НАЧИНКОЙ

Запеченный картофель • Картофельное пюре • Картофель фри • Рис со специями • Домашний салат
Салат «Цезарь» • Овощи • Кукуруза с маслом • Салат «Коул-слоу» • Суп чили

Готовим ежедневно из отборных ингредиентов

БУРГЕРЫ С ЖАРЕНЫМ ЦЫПЛЕНКОМ 
3 бургера с куриным филе и американским сыром, подаются 
на нашем свежеиспеченном хлебе со специальным соусом 
Roadhouse ............................................................................................... 69

ЦЫПЛЕНОК БАФФАЛО
Куриная грудка в панировке, приготовленная до золотисто-
коричневого цвета, со специальным соусом для крылышек 
(мягкий или острый, на ваш выбор), подается с заправкой блю-чиз
и сельдереем ......................................................................................... 69

ЦЫПЛЕНОК БАРБЕКЮ
Маринованный цыпленок-гриль под нашим фирменным соусом 
барбекю. Подается с листьями салата, томатами и луком ............ 62

СЭНДВИЧ С КУРИЦЕЙ, ГРИБАМИ И  
СЫРОМ «ДЖЕК»
Куриная грудка на гриле с соте из грибов и расплавленным 
сыром «Джек». Подается с листьями салата, томатами и луком 69

БУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙ* 
3 бургера с говядиной и американским сыром, подаются на нашем 
свежеиспеченном хлебе со специальным соусом Roadhouse.  ...... 69
ГАМБУРГЕР С КОПЧЕНЫМ МЯСОМ*
8 унций (225 г) говядины Ангус, соте из грибов, лук, соус барбекю, 
американский сыр и сыр «Джек». 
Подается с листьями салата, томатами и луком ...............................79 
ЧИЗБУРГЕР С БЕКОНОМ*
Полоски говяжьего бекона и американский сыр на 8 унциях (225 
г) нашей говядины Ангус. Подается с листьями салата, томатами 
и луком .......................................................................................................69
КЛАССИЧЕСКИЙ АМЕРИКАНСКИЙ ЧИЗБУРГЕР*
Наш классический бургер весом 8 унций (225 г) с американским 
сыром. Подается с листьями салата, томатами и луком .................67
БУРГЕР С ХАЛАПЕНЬО*
Жареный халапеньо и пряный майонез в бургере с 8 унциями 
(225 г)
говядины Ангус с листьями салата, томатами и луком ...................79

ГАМБУРГЕР С КОПЧЕНЫМ МЯСОМГАМБУРГЕР С КОПЧЕНЫМ МЯСОМ

ПОДАЮТСЯ НА ПОДЖАРЕННОЙ БУЛОЧКЕ С КАРТОШКОЙ ФРИ И 
СОЛЕНЫМ ОГУРЧИКОМ

БУРГЕРЫ И СЭНДВИЧИ

БУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙБУРГЕРЫ С ГОВЯДИНОЙ

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.

*ВСЕ БУРГЕРЫ ГОТОВЯТСЯ ПРИ МИНИМАЛЬНОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ ПРОДУКТА 75 °C.
УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРОГО ИЛИ НЕДОГОТОВЛЕННОГО МЯСА, ПТИЦЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, МОЛЛЮСКОВ ИЛИ ЯИЦ МОЖЕТ УВЕЛИЧИТЬ РИСК ЗАБОЛЕВАНИЙ ПИЩЕВОГО 

ПРОИСХОЖДЕНИЯ, 
ОСОБЕННО ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ ПРОТИВОПОКАЗАНИЯ. 



СТЕЙК?
Как приготовить ваш

НЕПРОЖАРЕННЫЙ (RARE) 
Ярко-красный, холодный внутри

СРЕДНЕЙ ПРОЖАРКИ С  
КРОВЬЮ (MEDIUM RARE)
Красный, теплый внутри

СРЕДНЕЙ ПРОЖАРКИ  
(MEDIUM)
Розовый в центре

ПОЧТИ ПРОЖАРЕННЫЙ  
(MEDIUM WELL)
Слегка розовый внутри

ПРОЖАРЕННЫЙ  
(WELL DONE)
Полностью прожаренный


